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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
o bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4
beskytte mot fare for personskade
eller skade pé eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utferes av barn uten tilsyn.
Hvis produktet overleveres il
noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjgre
garantien ugyldig. Les
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bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pé det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens



autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unng4 fare.

Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stppsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fore over varme overflater.
Dette kan gjere at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl& av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer.

Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
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glasset i ovnsdgren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar |
stykker.

e Bruk ikke damprensere til
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

e Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene
Det er viktig 8 posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pé
(vennligst se felgende figur)

e |kke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

e (Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er p& &pen dar.

e Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.
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Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhdndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige
delene av bakepapiret som
stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unngd fare for elektrisk stot.
For rengjgringssyklusen fjerner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tiloeharet
inne i ovnen.

Varme overflater kan fore il
forbrenninger! Bergr ikke
produktet i Iapet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter fgr
du fierner restene.

Under pyrolyse kan overflatene blir
varmere enn under standard bruk.
Hold barn unna.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.



For produktets brannsikkerhet;

e Sprg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

e |kke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning, foruten
originalkabelen.

e Sgrg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa kontakten
som er koblet til produktet.

Beregnet bruk

e Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

e Dette apparatet er kun beregnet til
matlagingsformal. Det m4 ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

e Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Smé barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig for
barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene. Vennligst

kast alle deler av innpakningen
etter miljgforskriftene.

e [lektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og ikke
la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke &
na dem.

e Mens dgren er &pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa den
og du méa ikke la barn sitte pa den.
Ovnen kan velte, eller

derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet
Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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P Generell informasjon
Oversikt

1 Stekerist
2 Hyller
3 Stekebrett
4 Frontdgr
1 2 3

5
6
7

5
Handtak
Hylleposisjoner
Kontrollpanel

12 11

P&/AV-knapp

Programvelger

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt
Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

OO~ WhN —
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10 9 6 8

Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny

Tekstvisning

Utvalgsdisplay for hurtigmat

Temperatur - vekt - forsterker-innstillingstast
Tid- og innstillingstast



Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa

produktet ditt.

—_

Brukerhandbok
Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.

Stekerist

Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene

Teleskopiske stativer gjgr at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pé
stekeristen og brettet.

Steketermometer

Nar du tilbereder kisttmaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat méate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den
andre enden i sporet pa sideveggen.
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Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mal (hpyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm

Grillstramforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1/ IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. 6 produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
! . o - . relevante standarder. Avhengig av drifts- og
Figurer i denne veiledningen er skjematiske og miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt. variere. '
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K Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjere garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjgre potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

méa overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene

og mablene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

e Kjgkkenskapene mé veere stilt jevnt og festet.

e Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & beere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til ekt energiforbruk for
kjgleapparatene.

Ikke bruk daren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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590

595

*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av

en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i

tabellen over tekniske spesifikasjoner. F&
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jordingsinstallasjonen utfrt av en kvalifisert elekiriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.




FARE:

Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:

Stremledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.

En gdelagt strémledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

¢ Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pé denne frakoblingsenheten mé veere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.

Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststrom

anbefales.

Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

) Ba
L N, —
BRUN |- \_ _J )
GRONN/GUL L .‘;‘ STROMLEDNING

2. For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

e Brun/svart leder = L (fase)
e  Bl&/gra leder = N (ngytral)

e Gronn/gul leder = ) = ord)

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.
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For produkter med kjalevifte

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.
Hvis du har laget mat vha. programmering av

ovnens tidsur, vil ogsa kjgleviften slés av
sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

14/NO

Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld p& produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske 0g
transporter apparatet i denne. Fglg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsderen til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pa produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.




B Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke
apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i

ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

e |kke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

1 2 3 4

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter far sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdaren.

e Tin opp de frosne maltidene far de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling

6 7 8 9

21 20

P&/AV-knapp

Programvelger

Kjgttsonde-symbol (*)

Dgrlas-symbol ()

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny

Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Tekstvisning

Utvalgsdisplay for hurtigmat
Innstillingssymbol
Alarmsymbol

Symbol for slutt p& koketid
Koketidsymbol
Dampkokings-symbol (*)
Funksjonsdisplay

— = O 0O N O O~ W NN =

— O

- 4 4 4 a4 a
© O N O O &~ W N

19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

20 Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

21 Tid- og innstillingstast
* Varierer, avhengig av produktmodellen.

Sett i stremstapselet og sl pa produktets sikring.
Du ma stille inn spréket far du stiller inn tiden.
Still inn sprék

O P N

® ¢ English v

Nar du slar pa ovnen for farste gang, vises "English"
pa tekstdisplayet (12). Trykk p&d N\ eller N (11)
forsiktig for & velge det @nskede spraket. (10) Trykk

lett pa for & bekrefte sprakvalget.

Sprakinnstillingsskjermen vil vises kun under
den innledende oppstarten. Bruk
innstillingsmenyen for & endre spréaket.
Innstillingsmeny, side 29.
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Stille tiden

[

® ¢ Still inn degtid 4 v (@

Etter & ha valgt sprék, vises "Tidsinnstilling" p&
tekstdisplayet (12). Trykk p& /Z\ eller N (11)
forsiktig for & oppgi den aktuelle tiden.

For du kan bruke ovnen, ma tiden veere
innstilt. Hvis timeren ikke er stilt, vil
innstillingssymbolet (14) holde seg tent. Dette

vil forsvinne nér tiden er innstilt.
Farste rengjering av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en Kiut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fieres.

16/NO

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4, Velg hgyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 17.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 17

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsderen.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 29.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 29

Reyk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for a fierne reyken og
lukten. Unnga direkte inhalering av reyken og
lukten som slippes ut.




B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nr kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pé
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av Kjgtt, fisk og fiaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjott

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bhakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling

& egner seg for intensiv grillvarme.

medferer brannfare. Grill kun mat som
Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Tips for steketermometer

e Tilbered ved & stikke steketermometeren inn i
den tykkeste delen av kjgttet. Ikke la
termometeret komme borti fatet, ben eller fettvev.

e Nar du steker hel kylling stikkes termometeren
inn mellom magen og laret. Dette er p& grunn av
hulrommet i bryststykket.

e Nar du tilbereder mindre kjgttstykker, mé du
velge stykker med lik storrelse. Stikk
termometeret inn i det tykkeste kjgttstykket.

e Hvis du misternker at kjgttet ikke er ferdig ved
slutten av steketiden, gjentar du tilberedingen
ved & stikke steketermometeret inn ett annet
sted.
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Slik bruker du den elektriske ovnen
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Kontrollpanel

1 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

P&/AV-knapp

Programvelger

Kjgttsonde-symbol (*)

Dgrlas-symbol ()

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny
Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

Tekstvisning

Utvalgsdisplay for hurtigmat
Innstillingssymbol

Alarmsymbol

Symbol for slutt p& koketid
Koketidsymbol

Dampkokings-symbol (*)
Funksjonsdisplay

Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

Tid- og innstillingstast

Varierer, avhengig av produktmodellen.

Still den aktuelle tiden

Du kan stille inn tiden pa nytt nar du ensker.

1. For & stille inn den aktuelle tiden, trykk pa tasten
for tid og innstillinger (21) tre ganger inntil "Set
day time" (Still tidspunkt) vises pa tekstdisplayet
(12) mens ovnen er avsltt.

2. Trykk pa Z\ eller \/ (11) forsiktig for & stille
inn den aktuelle tiden.

18/NO
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® © Still inn dagtid & @

o ¥ lepet av stromutkoblinger som varer i mindre

1 enn 20 minutter, vil tidsinnstillingen holdes
lagret. Aktuell tid kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & sld pa ovnen. Nar
ovnen slés pd, vises ikonene for over- og
undervarme i funksjonsdisplayet (19) og "Statisk"
vises i tekstdisplayet (12). Anbefalt temperatur
vises i indikatorfeltet for temperatur/vekt (6).
Aktive varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet (19).

i3
]
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© © Statisk Sv

Ovnen vil sla seg av automatisk innen 20
sekunder hvis ingen ovninnstilling gjgres
pa funksjonsdisplayet (19).
2. Trykk pa /N eller N/ (11) for & velge gnsket
driftsmodus.
Etter at funksjonen er valgt, kan du stille inn
"Temperatur", "Koketid", "Kokesluttid" og "Booster"
(hurtig oppvarming) kan stilles inn.




3. 2. Trykk pé innstillingstast for temperatur - vekt
og hurtig oppvarming (20) én gang for & komme til
temperaturvisningen.

4. Trykk pa Z\ eller \ (11) inntil gnsket
temperatur vises i indikatorfeltet for
temperatur/vekt (6).

© ® 1815 200° "
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5. Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte ovnen med den valgte funksjonen.
"Tilberedning" vises pa displayet.

© P =185 200° "
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Hvis ovnsderen er apnet under
matlagingen, vises advarselen "Der apen”
pa displayet.
Sla av den elektriske ovnen
Trykk pé pé/av-tasten (1) for & slé av ovnen.
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.
Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av dgren for & f& best mulig grillytelse.

Funksjonstabell

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen.

Maksimal tid som kan stilles inn for
‘Tilberedningstid" er begrenset til 6 timer ved
alle posisjoner, unntatt "Holde varm" og
"Tilberedning ved lav temperatur”, grunnet
sikkerhetsarsaker.

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
na displayet blinke.

Programmet kanselleres ved strgmbrudd. Du
ma reprogrammere ovnen.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
ovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gjeres pa ovnen.

Hvis det ikke trykkes noen knapp innen 20
sekunder mens det foretas innstillinger pa
ovnen, vil den sld seg av av seg selv.

Selv nar ovnen er slatt av, tennes ovnslampen
nar ovnsdgren &pnes.

ClCICICICNS|C]
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1 Rengjgringsposisjon (*)

2 Kisttsonde-symbol ()

3 Hylleposisjoner

4 Undervarme

5 Dampkokings-symbol (*)

6 Boost-vifte

7 Boost-element

8 Dgrlas-symbol ()

9 Grillelement

10 Overvarme

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Funksjon Anbefalt Temperaturomrade
temperatur (°C) (°C)

Statisk 200 40-280

Statisk + vifte 175 40-280

Varmluft 180 40-280

Multi (3D) 205 40-280

Pizza 210 40-280

Full grill + vifte 200 40-280

(vifteassistert stor

grill)

Dobbeltgrill 280 40-280

Grill 280 40-280

Sakte koking/gko- | 180 160-220

varmluftsvifte

Undervarme 180 40-220

Opprettholde varme | 60 40-100

Koking ved lav 100 50-150

temperatur

Tining - -

* Funksjoner varierer, avhengig av produktmodellen.

Using meat probe

1. Nar ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
(2) inn i sporet (1) pa sideveggen i ovnen.

20/NO
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Spor til steketermometer
Kontakt til steketermometer
Felerende pa steketermometeret

Ovnen ma veere stilt inn til en viss
unksjon og temperatur for at

steketermometeret skal fungere.

GO Nt prmmmmmsms

Steketermometeret er aktivt nar det
brukes funksjoner der
steketermometersymbolet vises
kontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til
en viss tilberedingstid fgr du bruker
steketermometeret, kanselleres denne
tidsinnstillingen automatisk nar du setter i
steketermometeret.

o

» Nér du setter i steketermometeret oppdager ovnen
det automatisk, og det stér P75 i feltet
Temperaturindikator. Steketermometeret oppdager
automatisk ndr temperaturen inni kjgttet er lik den
angitte temperaturen, og slar deretter av ovnen.

Hvis det ikke star P75 i feltet
Temperaturindikator, ma du passe pa at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.




e Anbefalt steketermometertemperatur er 75 °C.
Trykk pé + eller - (7) for & angi ensket
temperatur til mellom 40 og 99 °C.

e Huvis du tar steketermometeret ut for

tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere

med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e  Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og tarkes etter hver bruk.

Hvis du bruker steketermometeret uten &
stikke falerenden inn i kjgttet, detekterer
glerenden temperaturen i ovnen og slar den
av nar angitt temperatur er oppnadd. Hvis
steketermometeret utsettes for temperaturer

ved eller over 250 °C, skades fgleren
permanent.

Nar du bruker steketermometeret, vises den
algte temperaturen og den faktiske
emperaturen i maten steketermometeret er

satt inn i, vekselvis pa displayet. Symbolet for

steketermometeret vises ogsa sammen med
den faktiske temperaturen pa maten som
steketermometeret er satt inn i. Nar den valgte
temperaturen vises pa displayet, vises ikke
symbolet for steketermometeret.

Tilberedningsniva Steketemperatur i
jottet (°C

* For matsikkerhet anbefales det av kjgttets (det
kaldeste stedet) kierne (radt og hvitt kjgtt) ndr minst
72°C.

Driftsmoduser

Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pé& produktet ditt.

Statisk

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig. Den
egner seg for kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste
fat i bakeformer. Bruk kun ett brett nér du tilbereder
mat.

Statisk + vifte

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nér du tilbereder
mat.

P ]1815 15
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® ¢ Statisk + vifte .

Vifteassisert tilberedning

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften. Den
egner seg til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke ngdvendig i
de fleste tilfellene. Egner seg for tilberedning med
flere brett.

Lol
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» QVar ovnsdaren épnes, vil ikke viftemotoren ga
l or & holde den varme luften inne i ovnen.

Multisteking (3-D)

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme er
pa. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen. Bruk kun
ett brett nar du tilbereder mat.

O P ~10 -c§A>u
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Vifteoppvarming + bunn
Undervarme og vifteassistert varme (i bakveggen) er
a. Egner seg til & steke pizza.

©» =185 200°~"
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Full grill + vifte

Varmluft som varmes av den store grillen fordeles
raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne egner seg til
grilling av sterre mengder med kjgtt.

© » ==110:30 200°
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® ¢ Full arill + vifte | v

e |egg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill
Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il
grilling av sterre mengder med kjgtt.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strgm kan du bruke denne funksjonen i
stedet for kokeoperasjoner som du ville utfgrt ved &
bruke varmluft i temperaturomradet 160-220 °C.
Men koketiden vil gke noe.

Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte koking/gko-
varmluftsvifte".

® P R
Péjz:@‘f 18:25 180

s
@ ¢ Eko~fan heating

W

Bunnoppvarming
Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til pizza
og etterfelgende bruning av mat fra bunnen.

® ¢ Full arill

s

© P 11815 180

e
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e |egg store eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill
Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til grilling
0g gratengretter.

© P 71030 280° "

® ¢ Lav grill sew

e Legg smé eller middels store porsjoner i riktig
hylleposisjon under grillvarmen for & grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.
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Opprettholde varme
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.

® P10, AN
(|82 60"

ey
@ ¢ Oeprettholde varme .

Koking ved lav temperatur
Brukes til & steke ved lave temperaturer over lengre
tid (10-15 timer).

s

© P 1815 100<~"
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Tining

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen) er i
drift.

Egner seg for & tine opp frossen kornmat langsomt
ved romtemperatur og nedkjgling av tilberedt mat.

H Eda
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® ¢ Tining v

Pyrolyse - gkonomimodus

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne funksjonen.
Se side 30.

Pyrolyse - gkonomimodus

orE 1825
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® C Eco Cleaning
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Pyrolyse

Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne funksjonen.
Se side 30.
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Slik bruker du ovnens kontrollenhet

6 7 8 9

21 20

P&/AV-knapp

Programvelger

Kjgttsonde-symbol (*)

Dgrlas-symbol ()

Indikatorfelt for aktuell tid

Indikatorfelt for temperatur/vekt

Symbol for ovnens indre temperatur
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Tast for start/stopp matlaging

Velgertast for hurtigmatmeny
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19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

11 Navigasjonstaster for gkning/senkning av
temperatur-tid

12 Tekstvisning

13 Utvalgsdisplay for hurtigmat
14 Innstillingssymbol

15 Alarmsymbol

16 Symbol for slutt pa koketid
17 Koketidsymbol

18  Dampkokings-symbol (*)
19 Funksjonsdisplay
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Innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming

Tid- og innstillingstast
Varierer, avhengig av produktmodellen.

Aktivert halvautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere tidsperioden nar
ovnen vil veere i drift (koketid).

1.
2.

3.

Trykk pé pé/av-knappen (1) for & slé p& ovnen.
Trykk p& #\ eller N/ (11) for & velge den
gnskede funksjonen.

For tilberedningstid trykk pa tids- og
innstillingsknappen (21) for & markere "Koketid"
pé tekstdisplayet (12). Koketidsymbol (17) blinker
samtidig.

Trykk p& Z\ eller \/ (11) forsiktig for & stille
inn koketiden. Koketidsymbolet (17) vises etter &
ha innstilt koketiden.

@P
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5.
6.

Sett retten inn i ovnen og Iukk deren.

For tilberedningstemperatur, trykk p&
innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) én gang for & markere
"Temperatur" pa tekstdisplayet.

Trykk p& Z\ eller \/ (11) for & stille inn
temperaturen.

Trykk pé tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte matlagingen. "Tilberedning" vises pé&
displayet.

» Qvnen vil varmes opp til forhandsinnstilt temperatur
og vil holde denne temperaturen inntil slutten p&
koketiden som har blitt valgt. Ovnslampen tennes
under kokeprosessen.

lle segmenter av det indre
ovnstemperatursymbolet (7) vil tennes nér
ovnen nar den innstilte temperaturen.

9.

10.

11.

Etter at tilberedningen er fullfgrt, vises "God
appetitt... Trykk P for & fortsette" pa displayet,
0g alarmsignalet hares.

Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen. Hvis du trykker pa tasten for
start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &
virke i valgt modus. Alarm stopper.

Hvis du ikke trykker pé tasten for start/stopp
tilberedning (9), slds ovnen automatisk av, og den
aktuelle tiden vises.
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Sla pé helautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere koketiden og
avslutte koketiden.

1.
2.

3.

4.

Trykk pé p&/av-tasten (1) for & slé pa ovnen.
Trykk p& ™\ eller N/ (11) for & velge den
gnskede funksjonen.

For tilberedningstid trykk pa tids- og
innstillingstasten (21) for & markere "Koketid" pé&
tekstdisplayet (12). Koketidsymbol (17) blinker
samtidig.

Trykk p& /\ eller N (11) forsiktig for & stille
inn koketiden.

» Koketidsymbolet (17) vises etter & ha innstilt
koketiden.

5.

For slutten av tilberedningstiden trykker du pa
tids- og innstillingstasten (21) med korte

intervaller inntil "Kokesluttid" vises pa
tekstdisplayet (12). Symbol for slutt p& koketid (16)
blinker samtidlig.

O P

® §_Kn|:-t.1d slutt
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6.

Trykk p& #\ eller N (11) for & stille inn
kokesluttiden.

» Etter innstilling av kokesluttiden vises symbolet for
kokesluttld (16) pa displayet.

8.

9.

Sett retten inn i ovnen og Iukk deren.

For tilberedningstemperatur, trykk p&
innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) én gang for & markere
"“Temperatur" p4 tekstdisplayet. Trykk p& /\
gller \/ (11) for & stille inn temperaturen.

Trykk pé tasten for start/stopp tilberedning (9) for
a starte matlagingen. "Venter" vises pa displayet.

» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn.

10. Valgt driftsmodus aktiveres nar oppstartstiden for

koking har kommet, vises "Tilberedning" pa
displayet og ovnen varmes opp il innstilt
temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for kokingen.
Ovnslampen tennes under kokeprosessen.

Alle segmenter av det indre
ovnstemperatursymbolet (7) vil tennes nar

ovnen nar den innstilte temperaturen.




11. Etter at tilberedningen er fullfgrt, vises "God
appetitt... Trykk P for & fortsette" pa displayet,
0g alarmsignalet hares.

12. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen. Hvis du trykker pa tasten for
start/stopp tilberedning (9), fortsetter ovnen &
virke i valgt modus. Alarm stopper.

13. Hvis du ikke trykker pa tasten for start/stopp
tilberedning (9), slds ovnen automatisk av, og den
aktuelle tiden vises.

Hvis du @nsker & avbryte halvautomatisk
eller automatisk programmering etter at
du har stilt inn dette, ma du tilbakestille
koketiden. Du kan ogsé sla av ovnen ved
a trykke pa pa/av-tasten (1) ved behov.

Innstilling av boosteren
Bruk Booster-funksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
il & la ovnen nd den enskede temperaturen hurtigere.

Boosteren kan ikke velges i
ilberedningsfunksjonene for opptining,
langsom tilberedning, opprettholde varme og

tilberedning ved lav temperatur. Booster-
innstillinger vil kanselleres i filfelle strambrudd.

Velg ensket tilberedningsfunksjon og deretter:

1. Trykk pa innstillingstast for temperatur - vekt og
hurtig oppvarming (20) med korte intervaller inntil
"Forsterker passiv" vises pa displayet.

2. Trykk pa Z\ (11) for & vise "Booster aktiv".
Booster-symbolet (8) holder seg tent.

® P 10:30 WE"’"
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® C Booster active ’;v g

» Forsterkersymbolet (8) forsvinner s& snart ovnen nér
den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar
driften i den funksjonen den var i far
forsterkerfunksjonen.

3. For & avbryte Booster-funksjonen trykker du pé&
innstillingstast for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) med korte intervaller inntil
"Forsterker aktiv" vises pa displayet.

4, Trykk pa #/\ (11) for & vise "Booster passiv".

© » =10:30 200" "

e

® ¢ For'it.llﬂknr passiv :;v g

» Nér du gar tilbake til funksjonsutvalgsdisplayet etter
denne prosessen, forsvinner Booster-symbolet (8).
Bruk av tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere
tasteldsfunksjonen.

astelasen kan brukes om ovnen er i drift eller
ikke. Du kan ogsa sla av ovnen ved 4 trykke pa
pa/av-knappen (1), selv nér tastelasen er
aktiver mens ovnen er pa.

Aktivere tasteldasen

1. Trykk pé tid og innstillingsknappen (21) med korte
intervaller inntil "Tastel&s passiv" vises pa
displayet.

2. Trykk pa /N (11) for & aktivere tastel&sen. Etter
innstilling av tastelasen vil "Tastelds aktiv" vises

pé displayet.
o P 1035 A
© ¢ Tastelds aktiv & v

» Etter aktivering av tasteldsen vil advarselen "Tastelds
aktiv" vises pa displayet nar du trykker pa en hvilken
som helst tast (unntatt \/).

Ovnstastene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strgmbrudd.

Deaktivere tastelasen
1. Trykk pad \/ (11) for & deaktivere tastelsen.
"Tastelds passiv" vises pa displayet.

°r 035

N

O < gTastilk rassiv ;v

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pé produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pavirkning pa funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé
et bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal
nér den tiden du stiller inn er utlgpt.

Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
minutter.
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Stille inn alarmen:

A

.JVIE’

1. Trykk pé tid og innstillingsknappen (21) med korte
intervaller inntil alarmsymbolet (15) vises pa
displayet.

2. Trykk pa "\ eller N/ (11) for & stille inn tiden.
Alarmsymbolet (15) forblir tent etter innstilling av
alarmtiden.

3. FEtter at alarmtiden er ferdig, vil alarmsymbolet
begynne & blinke, og et alarmsignal heres.

4. Du kan trykke hvilken som helst tast for & stoppe
alarmen.

Avbryte alarmen:

1. Trykk pé tid og innstillingsknappen (21) med korte
intervaller inntil alarmsymbolet (15) vises pa
displayet.

2. Trykk pa tasten N\ 11 inntil "00:00" vises pa
displayet.

Tidstabell for matlaging

imingen i denne oversikten er beregnet som
en guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Baking og steking

1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

25 min, 250/max

Biffstelk (hel) /Stek | Ett brett in.
_ dergtter 180 ... 190

Ett brett

25 min. 250/max

15 min. 250/max

Ettbrett 103 2 in 55...65
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Ett brett @ 1 25 min, 250/max 150 .. 210
[ deretter 180 ... 190

T e T e

(**) Ved tilberedning som krever forhandsoppvarming,

skal forhdndsoppvarmingen skje ved begynnelsen av
matlagingen til temperatursymbolet (8) oppnér siste

niva.

Sakte koking/gko-varmluftsvifte

lkke apne dgren under matlaging i modusen
Sakte koking/gko-varmluftsvifte-modus.

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/sko-

armluftsvifte-modus.

“ Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i
min.

Baketips for kake

Hvis kaken er for torr, gk temperaturen med 10
og reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre veeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pa toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og ok
steketiden.

Hvis den er godt stekt pa innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, gk temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, vaer
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
hakevarene for en jevn bruning.

Stek baksten i overensstemmelse med modus
og temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhand, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.
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Velge hurtigmatfunksjonene ikke trykkes innen 20 sekunder, vil ovnen
Hurtigmatmenyen inneholder méaltidsprogrammer som sla seg av av seg selv.
er Klargjort spesielt for deg av profesjonelle kokker og 8. Etter at tilberedningen er ferdig, vises "God

Funksjoner for tilberedningsguide 9 Hvis tasten for start/stopp tilberedning (9)

lagret i minnet fil kontrollenheten. N appetitt..." pé displayet, og alarmsignalet hgres.
| denne menyen er temperaturen, hylleposisjonen, DU kan trvkke hvilk helst K ;
vekten og kokefunksjonene stilt inn automatisk. out an ryl & hvilken som heist knapp for
Du kan endre vekten og tilberedningstiden if@lge @ Stoppe aiarmen.

maltidet ditt og smaken din.

Velge funksjoner for tilberedningsguiden:

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & sld pa ovnen. —_— —

2. Trykk pa programvalgknappen (2) for & velge Tilbake" som kommer opp pa displayet
funksjonsdisplay for hurtigmat. | dette trinnet vises ed navigering i skjermmenyen gjor at du
"Kaker, brgd og torter" pa displayet og kan returnere til den gvre menyen. Trykk

) ) pa menyvalgknappen for hurtigmat (10)
hurtigmatutvalgsdisplayet 813) er merket. for & g tibake til menyen over.

® P 70 35 A For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen, kan du
H stille inn vekten avhengig av typen mat du har valgt.
’ For & gjare dette:
= = 1. Trykk pa innstillingsknapp for temperatur - vekt og
O ¢ Kakersbréd,terter . v & hurtig oppvarming (20) inntil vektindikatorfeltet
3. Trykk pa Z\ eller N/ (11) for & velge en gnsket begyner & blinke.

funksjon for hovedmeny for hurtigmat (Kaker og p == o i PO
brad og kaker, kiatt ficerkre, Kiott, fisk, @ | :30 08"
1 = e

spesialméltider, spesielt).
4. Trykk pd menyvalgtasten for hurtigmat (10) for & ] =

bekrefte den gnskede hovedrettmenyen. ® ¢ Vekt v v
5. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge den ) '

onskede retten (smakaker, kake, liten kake osv.). 2. Trykk pa "\ eller N/ (11) for & stille inn vekten.
For du starter matlagingen i hurtigmatmenyen, kan du

P M A M stille inn vekten avhengig av typen mat du har valgt.
® | ’S:E 5 ’E ks For & gjare dette:
: e 1. Trykk pa innstillingsknapp for temperatur - vekt og
e hurtig oppvarming (20) inntil vektindikatorfeltet
CI Smék aker Sve begynner & blinke.
T o 2. Trykk pa tastfen (11) for & stille inn vekten.
7. Trykk pa tasten for start/stopp tilberedning (9) for Hurtigmatmeny:

4 starte matlagingen. "Tilberedning" vises pa Kan variere, avhengig av modellene.

displayet.

Kaker og brad Spesielle Kjett Spesielt
P
Kjgttboller _

Svampkake Laksefilet -
kastanjengtter
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Innstillingsmeny

Lysstyrkeinnstilling

Lysstyrken kan kun stilles inn nar ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Lysstyrke" vises pa displayet.

2. Det finnes 4 lysstyrkenivaer, nemlig 1, 2, 3 og 4.
Trykk p& Z\ eller N (11) for & velge det
gnskede nivaet.

Lysstyrkenivaet reduseres for a spare
strem nar ovnen er avslatt. Det
gienopprettes til innstilt niva igjen nar
ovnen slas pa.

Konstrastinnstilling

Kontrasten kan kun stilles inn nér ovnen er avslétt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Kontrast" vises pa displayet.

2. Det finnes 4 kontrastnivaer, nemlig 1, 2, 3 og 4.
Trykk p& Z\ eller N/ (11) for & velge det
gnskede nivaet.

Voluminnstilling

Volumet kan kun stilles inn nar ovnen er avslatt.

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil "Volum" vises pa displayet.

2. Det finnes 3 volumnivaer, nemlig O (lydutkobling),
109 2. Trykk p& Z\ eller N/ (11) for & velge
gnsket niva.

Spréakinnstilling

Sprak kan kun stilles inn nér ovnen er avslatt.

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

1. Trykk pa tid og innstillingstasten (21) med korte
intervaller inntil det siste valgte spraket vises pé
displayet.

2. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge gnsket
sprak.

3. Bekreft med velgertasten for hurtigmatmeny (10).

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & sld pa ovnen.

2. Trykk pa /\ eller N/ (11) for & velge gnsket
sprak.

3. For tilberedningstemperatur, trykk pa
innstillingsknappen for temperatur - vekt og hurtig
oppvarming (20) én gang for & markere
"“Temperatur" p4 tekstdisplayet. Trykk p& /N
gller \ (11) for & stille inn temperaturen.

4. Trykk pa pd/av-tasten (1) for & sla av ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.
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[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjares ved
regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra stremforsyningen far start
av vedlikehold og rengjgring.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjgring.
\arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjaringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa a torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.
Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjgring.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare fil

elektrisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork sa de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!
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Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen
1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retmng av S|deveggen

Pyrolyserengjering

FARE:

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Ikke bergr produktet ved selvrengjering og hold!
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.

Ovnen varmes opp til omtrent 480 °C, og smuss

brennes til aske. En sterk rgykutvikling kan forekomme.

Serg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter

omtrent hver 10. ovnsbruk.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ mé sidestativene ogsa tas ut.

2. Far rengjeringssyklusen skal smuss fieres fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pa ovnsdgrens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert
service.

3. "Pyrolyse" m Velg pyrolysefunksjonen

o (selvrengj@nng)

$82ecoDgt anbefales 4 bruke gkonomisk
rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.
Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er svaert
tilsmusset, vil dette ikke vaere tllstrekkellqrengjwnng
For slike tilfeller skal pyrolysefunksmnen 22¢ brukes
etter pkonomisk rengjgringssyklus $2teco o
avsluttet.



Selvrengjeringstiden vises pa displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.
Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

Fugler er sveert sensitive overfor damper
som avgis under rengjgringsprosessen.

Flytt derfor alltid fugler til et annet lukket
0g godt ventilert rom. Hold kjgkkenet godt
ventilert under selvrengjgringssyklusen.

4. Ovnsdgren kan ikke 8pnes, og lassymbolet 6]]
vises pa tidsvisningen under selvrengjaring. Den
holder seg last en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bryt opp derlésen med héndtaket

for 1asesymbolet forsvinner.

5. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsdgren bruk varmt vann med

flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til &

rengjere produktet og terke det med en tgrr kiut.

@Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjere
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og

venstre side av frontdaren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.

1 2 3
1 Frontdgr
2 Hengsel
3 Ovn

3. Flytt frontdgren til halvveis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere deren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet pa ovnsdaren kan fiernes for
rengjering.

1. 0

Ramme

Plastdel

Trekk mot deg og ta av plastdelen som er
installert pa gvre del av frontdaren.

SIESIES
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Innerste glasspanel

Andre innvendige glasspanel
Tredje innvendige glasspanel
Yire glasspanel
Plastglasspaneldpning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

w o~ w2

4. Gjenta den samme prosedyren for & fierne det
__andre og tredje indre glasspanelet.
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Det farste trinnet for & sette sammen daren igjen er &
reinstallere det andre og det tredje indre glasspanelet
2,3).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.

Rekkefalgen for monteringen av andre og tredje
innerglassplate er viktig. Glassplaten med
aluminiumskant skal installeres som nummer to
rekkefalgen.

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se il
at den trykte siden pa panelet vender mot det andre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere de nedre hjgrnene pé alle de
indre glasspanelene inn i de nedre plastapningene (5).
Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".

lle glasspaneler ma remonteres etter
rengjering.

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspaerene kan fés fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
temperaturer pa over 50 °C.

CICICNS IS

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.



3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift den ut
med en ny.

4. Sett pa plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjore

ovnen, side 30.

3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.

Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.
Installer glassdekselet og deretter stekestativet.

o~
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Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

Produktet virker ikke.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

»  Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan veere aktivert,

Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 25)

e Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnsparen.
e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

e Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

brdne problemet selv om du har gjennomfart instruksjonene i dette avsnittet. Gjer aldri forsek pa & reparere et

mForhor deg med den autoriserte serviceagenten eller forhandleren der du har kjgpt produktet hvis du ikke kan
defekt produkt selv.
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Léas denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som har tillverkats
med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra medftljande dokument
noggrant innan du anvénder produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till ndgon annan
ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Flj alla varningar och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds féljande symboler:

Viktig information eller anvandbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
ivsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Det har avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora
garantin ogiltig.

Allman sakerhet

478V

Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 &r och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utforas av barn utan
Overvakning.

Om produkten overlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som

ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har négra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten fill ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte héllas ansvarigt
for négra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvéatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stét!



Produkten méste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den hér helt frankopplad fran
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan p& ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och 13t
den aldrig lopa Gver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smélta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.

Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn under
8 &r ska inte befinna sig |
narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till anga i héga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt p&
ugnens botten.
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6/SV

Véarmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.
Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.
Anvand inte ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna
Det 4r viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar

pa (se foljande bil

Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan &r borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget far inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar

grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller p& ugnstillbehoret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stéll sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstillbendret eller karlet for att
forhindra risken att Overflodet
vidrOr ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pd ugnens
botten.

Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

Innan du startar
rengoringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en
fuktig trasa. Avlagsna alla
tillbehdr inifrdn ugnen.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjalvrengdringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vénta



minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

e Under pyrolytisk rengdring kan
ytorna bli hetare an vid normal
anvandning. Hall barnen pa
avstand.

e Anvand bara termometer som
rekommenderas for den har
ugnen.

Brandskyddsatgarder;

e Kontrollera att kontakten sitter fast
ordentligt i uttaget for att undvika
gnistbildning.

e Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utover originalkabeln.

e Kontrollera att vare sig vatska eller
fukt forekommer pd uttaget som &r
inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

e Den har produkten &r avsedd for
anvandning i hemmet. Kommersiell
anvandning &r inte tillradligt.

e Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hadnga handdukar
och disktrasor etc pad handtag, eller
for torkning och varmning.

o Tillverkaren ansvarar inte fér ndgon
skada som orsakas av felaktig
anvandning eller felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning och
grillning av mat.

Barnsakerhet

e Tillbehdren kan bli mycket heta
under anvandning. Smé barn ska
hallas borta.

e FOrpackningsmaterial ar farliga for
barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan n4.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga foremal pa den
och inte 1ata barn satta sig pa den.
Ungen kan vélta eller s kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjinta

produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
Klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hog kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slangas i hushallssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.
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| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehdller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage
e Emballaget &r farligt for barn. Férvara emballaget
pé en saker plats utom rackhall for barn.

8/Sv

Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler gallande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdér som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske

inte f6ljer med din produkt.

1. Bruksanvisning
2. Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora stekar.
3. Ugnsgaller
Anvénds vid grillining och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.
4,  Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa

de teleskopiska falsarna

De teleskopiska gallren gor det méjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och platen.
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Kdttermometer

Vid tillagning av kéttrétter anvands denna genom
att den tunna och langa &nden trycks in i kbttet
och den andra anden fasts i facket pé
sidovaggen i chassiet for att tillaga rétten.



Tekniska specifikationer

Yitre matt (hojd/bredd/djup 595 mm/594 mm/567 mm

Grillenergiforbrukning

" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med dver-undervérme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med féljande prioritering, beroende p& om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/dver, 5-Over- och undervérme.

Se. Installation, sidan 12.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och | medféljande

Oregaende meddelande, for att forbattra 6 dokumentation ar hamtade frén

produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) ) N — N relevanta standarder. Dessa varden kan
m&ﬁrorna i den hér bruksanvisningen &r endast

variera beroende pé anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt rmen 4 p g
. . ) miljoforhallanden.
stammer Gverens med din produkt.

11/8V



K installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utférts av icke
auktoriserade personer och kan gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

lamnas mellan enheten och koksvaggarna och -

mdblerna. Se bilden (varden in mm).

e Yior, syntetiska laminat och vidhaftande material
maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).

e Koksskap maste nivajusteras och fixeras.

Om det finns en 1ada under ugnen méaste en hylla

installeras mellan ugnen och l&dan.

Bar enheten tillsammans med minst tva personer.

Installera inte produkten intill kylskép eller frys.
drme som produkten avger okar
energiférbrukningen for kylapparater.

nvand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.

Om produkten har handtag for du dem bakét
in i sidovdaggarna efter att du har flyttat
produkten.

Fore installationen
Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgéngliga kdksskap. Ett sakerhetsavstand maste
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590

595

* min.

Installation och anslutning

e Produkten fér bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en sékring av lamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan

produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt p& grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.
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FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte klammas, bojas,
klammas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.

e  Strémdata méste dverensstimma med de data
som anges pa markplaten p& produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se markplaten.

¢ Produktens strdmsladd maste folja vardena i
"Tekniska specifikationer".

FARA:
Koppla ur produkten fran strémkéllan innan du
pahdrjar nagot arbete pa elinstallationen.

Du kan fa en elekrisk stot!

Ansluta stromkabeln

1. Det &r inte mdjligt att koppla fran alla poler i
stromforsdrjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontakifri yta (s&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) maste vara anslutna
och alla poler p& denna frankopplingsenhet méaste
vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigforklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medfdljer produkten:

POLSKYDD

. N BLA
L N

GRON / GUL 1| STRGMSLADD

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:

e Brun/Svart kabel = L (fas)

e  Bl&/gra kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (E) = (jord)

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sakra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte ar
trasig och/eller kidmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.



For produkter med nedkylningsflakt

Kylflakten fortsatter att kra i 20-30 minuter
9 efter att ugnen har slagits av.
Om du har lagat mat genom att programmera
timern pa ugnen slas dven kylflakten av i slutet

av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler béde ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Slutkontroll

1. Anslut strémsladden och sla pa produktens
sékring.

2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att férhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en hit kartong
pé insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns négra skador som kan ha uppstatt

under transport.
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B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvanda enheten

pé ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Anvdnd morka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir béttre.

e Nér du tillagar dina rétter utfor du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

o (ppna inte luckan for ofta under tillagningen.

Initial anvandning
Tidsinstéllning

1 2 3 4

e Forsok att inte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pé ugnsgallret,

o Tillaga mer &n en rétt i foljd. Ugnen &r dé redan
varm.

e Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fére tillagning.

21 20

19 18

PA/AV-knapp

Programvalsknapp

Symbol for kéttermometer (*)

Symbol for luckans 13s (*)

Indikatorfalt for aktuell tid

Visar temperatur/vikt

Symbol f6r ugnens innertemperatur
Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
Tillagningsknapp start/stopp

Enkel valknapp for matmeny
Okning/minskning-navigeringsknapp for
temperatur-tid

Textdisplay

Visning av enkelt matval
Installningssymbol

Alarmsymbol

Tillagningstiden slut

Symbol for tillagningstid

18  Symbolen for tillagning med anga (*)
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17 16 15 14 13 12 11 10

19 Funktionsvisning

20  Temperatur-Vikt och snabbvarmningsinstalining
21 Tid- och installningsknapp

* Varierar beroende pa modell.

Anslut strémsladden och sl pa produktens sékring.
Du méste stalla in sprak innan du staller in tiden.
Sprékinstéllning

® P

N

® ¢ English w

Nar du slér pa ugnen férsta gangen visas “English” pa
textdisplayen (12). Tryck latt pa "\ eller N/ (11) for

att vélja dnskat sprak. (10) Tryck latt pa for att

bekrafta sprakvalet.



Skarmvisningen for sprakinstallning visas
endast under den initiala uppstarten. Anvand
instéllningsmenyn for att &ndra spraket.
Instéliningsmeny, sidan 29.

Stéll in tiden
oP 1030 i
® ¢ Stall dagtid sl

Efter att ha valt sprak visas "Tidsinstéllning" pa
textdisplayen (12). Tryck latt pa #\ eller N/ (11) fér
att ange aktuell tid.

iden méaste stéllas in innan du kan anvanda
ugnen. Om tiden inte stalls in kommer
installningssymbolen (14) att fortsétta lysa.

Den forsvinner sa fort tiden har stallts in.
Den forsta rengdringen av produkten

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

1. Avlagsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och slé sedan

av den. P4 det hér séttet branns matrester bort och

avlagsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het nér den anvénds. Ror
aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta

ugnen.

Elektrisk ugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vdlj positionen Fast.

4. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 19.

5. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

6. Stanga av ugnen; se S4 har anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 19

Grillugn

1. Tautalla bakplatar och galler frn ugnen.

2. Sténg ugnsluckan.

3. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
férbereder du grillen, sidan 30.

4. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

5. Stanga av grillen, se Sa hér frbereder du grillen,

sidan 30

Doft och rok kan utvecklas under ett par
immar vid férsta anvandningen. Detta &r
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sander.
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B 4 hér anvinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvéands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.

Kraftig anga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina 6gon.

Tips for bakning

e Anvédnd material som inte utsétts for belaggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

¢ Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vélj gallrets position innan du slér p& ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nar ugnen ar

varm,
e Hall ugnsluckan sténgd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kéttbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att oka.

e Det tar ungefér 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kéttstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
l4gga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e LAt kdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften fordelas béattre Gver
steken och rinner inte ut ndr du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kéttbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehéll, sdsom
tomater och I6k.

e Fordela delarna som ska grillas p& ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant satt

18/5V

att utrymmet som tacks inte dverskrider
storleken pa varmaren.
e Skjutin ugnsgallret eller platen med galler p&

onskad niva i ugnen. Om du grillar p& ugnsgallret

ska du skjuta in ldngpannan pa den nedre falsen

for att samla upp fett. Tillsétt lite vatten i

ldngpannan fér enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvérme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Tips for kottermometer

e Tillaga genom att sticka in kéttermometern i
kttets tjockaste del. L&t inte termometern
vidréra kérlet, ben eller fettvavnad.

e Vid tillagning av en hel kyckling, ska du sticka in
kdttermometern mellan magen och laret i
brostdelen.

Vid tillagning av kétt i delar, ska du vélja delar av
liknande storlekar. Stick in kdttermometern i den
tjockaste biten.

e Om du inte tycker att kottet ar val tillagat i slutet
av koktiden ska du upprepa tillagningsprocessen
genom att sticka in kéttermometern pa ett annat

stélle.



Sa har anvander du den elektriska ugnen
Kontrollpanel

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18

17 16 15 14 13 12 11 10

PA/AV-knapp
Programvalsknapp
Symbol for kéttermometer (*)
Symbol for luckans 13s (*)
Indikatorfalt for aktuell tid
Visar temperatur/vikt
Symbol f6r ugnens innertemperatur
Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
Tillagningsknapp start/stopp 1
0 Enkel valknapp fr matmeny
1 Okning/minskning-navigeringsknapp for
temperatur-tid
12 Textdisplay
13 Visning av enkelt matval 1.
14 Instéliningssymbol
15 Alarmsymbol

10:30

© ¢ Stall dagtid

®P N

s

id strdmavbrott som &r kortare &n 20 minuter
behalls tidsinstaliningen. Du kan inte dndra
aktuell tid ndr nagon av ugnens funktioner
anvands.

Vilj temperatur och anvéndarlige

Tryck pé p&/av-knappen (1) for att slé p& ugnen.
Nar ugnen sls pa visas de dvre och undre
varmeikonerna pé funktionsdisplayen (19) och

— =4 OO U~ wWwN —

i3

16 Tillagningstiden slut “Fast” visas pé textdisplayen (12).
17 Symbol for tillagningstid Rekommenderad temperatur visas i faltet for
18  Symbolen for tillagning med anga (*) temperatur/vikt (6). Aktiva varmare och
19 Funktionsvisning rekommenderade positioner for pléaten visas pa
20  Temperatur-Vikt och snabbvarmningsinstalining funktionsdisplayen (19).
21 Tid- och instdllningsknapp .
* Varierar beroende p& modell. p | === ¢~ B
Justera befintlig tid © H IB-' ,5 200

f

Du kan stélla in tiden igen nér du vill.

1. For att stélla in aktuell tid trycker du pa Tids- och | )
instéliningsknappen (21) tre ganger tills “Stéll (CRR e Statisk v
dagtid" visas pa textdisplayen (12) nér ugnen &r
avstingd. Ugnen slas av automatiskt inom 20

2. Tryck I&tt pa /N eller N (11) for att ange sekunder om ingen ugnsinstalining gors
aktuell tid. pa funktionsdisplayen (19).

2. Tryck pa Z\ eller N/ (11) for att vélja onskat

anvandarlage.
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Nar funktionen &r vald kan du stélla in "Temperatur",
"Tillagningstid", "Tillagningssluttid" och "Booster"
(snabbvarmning).

3. 2. Tryck en gang pa Temperatur -
Instéllningsknappen for vikt- och snabbvarmning
(20) for att komma till temperaturdisplayen.

4. Tryck pa Z\ eller N (11) tills 6nskad
temperatur visas i féltet for temperatur/vikt (6).

®© P ==
@ ‘¢ Temreratur

v

5. Tryck pa tillagningsknappen start/stopp (9) for att
starta ugnen med vald funktion. "Tillagning" visas
pé displayen.

® P F—=

ia

N

® ¢ Tillasning

Om ugnsluckan ar 6ppen under tillagning
visas varningsmeddelandet "Dorr 6ppen”
pa displayen.

Sla av elugnen

Tryck pé p&/av-knappen (1) for att sl& av ugnen.

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa
gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret st& mot ugnens bakre vagg. Dra
ugnsgallret till den frémre delen av gallret och placera
det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

20/5V

Funktionstabell

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvéndas i ugnen samt deras max. och
min.temperaturer.

Funktionerna kan variera beroende pa modell.

©]

v sdkerhetsskal ar den maximala tiden som
kan stéllas in for "Tillagningstid" begransad till
6 timmar i alla positioner férutom for
funktionerna "Varmehallning" och
"Lagtemptillagn".

&

Om du gor nagra andringar kommer respektive
symbol att blinka.

Programmet avbryts vid ett stromavbrott. Du
maste omprogrammera ugnen.

ktuell tid kan inte stallas in nar ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
fullt automatiskt program stélls in pa ugnen.

@]

@]

Om ingen knapp trycks in inom 20 sekunder
under instéllning av ugnen kommer den att
stdngas av automatiskt.

©]

\ven om ugnen &r avstangd tands ugnslampan
nar ugnsluckan ar 6ppen.

S

—10
— 9
8

BN

1 Rengaringsposition (*)



Symbol for kéttermometer (*)
Hyllpositioner

Nedre varmeelement

Symbolen for tillagning med anga (*)
Boost-flakt

Boost-varmare

Symbol for luckans 13s (*)
Grillelement

Overvarme

mFunkﬂonerna kan variera beroende p& modell.

— O 00 N O~ WN

o

Funktion Rekommendera | Temperaturinterva
d temperatur 1 (°C)
°C)

40-280

Multi (30}

Funktionerna kan variera beroende pa modell.
Anvinda kdttermometern

1. Efter att du har stéllt in ugnen pa en viss funktion
och temperatur, placerar du kéttermometerns

1 2 3

Ugnen méste stéllas in pa en viss funktion
och temperatur for att gora det méjligt att

anvanda termometern.

Matlagningstermometern &r aktiv under
driften av funktioner dér kdttermometerns
symbol visas kontinuerligt.

Om du har stéllt in ugnstimern pa en viss
illagningstid innan du anvander
kéttermometern avbryts den har

tidsinstallningen automatiskt nér du sétter
i kottermometern.

2. Tryck in sensoranden pé kottermometern i kottet.

» Din ugn detekterar kéttermometern automatiskt nér
du sétter i den och P75 visas i
temperaturindikatorfaltet. Kottermometersensorn
detekterar automatiskt nar temperaturen i kottet har
natt uppstalld temperatur och slér sedan av ugnen.

Om P75 inte visas i temperaturindikatorfaltet
ska du se till att anslutningsuttaget har fasts
ordentligt i facket.

e Rekommenderad kotttermometertemperatur ar
75 °C. Tryck pa + eller - (7) for att stélla in
Onskad temperatur mellan 40 och 99 °C.

e Om du tar bort kéttermometern innan
tillagningen &r Klar fortsatter ugnen att g& med
funktionen och temperaturen du tidigare har
stéllt in.

e Rengdr kdttermometern med en fuktig trasa och
torka med en torr trasa efter varje anvandning.

1 Kéttermometerfack
2 Anslutningsuttag fér kottermometer
3 Kéttermometersensorslut

Om du anvander kéttermometern utan att

9 sticka in sensoranden i kottet detekterar
sensorn temperaturen i ugnen och slar av
ugnen nar den installda temperaturen uppnas.
Om kottemperaturmataren utsatts for
temperaturer 6ver 250 °C skadas sensorn
permanent.
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id tillagning med kottermometer kommer den
erkliga temperaturen pa maten som
kottermometern &r ansluten till och

temperaturen du har valt visas pa displayen
omvéxlande med 3 sekunders mellanrum.
Under denna vaxling kommer kéttermometerns
symbol ocksa visas pa displayen tillsammans
med temperaturen pa maten som
kéttermometern &r ansluten till.
Kéttermometerns symbol kommer inte att
visas pa skdarmen medan temperaturen du valt
visas.

Matlagningsniva
kérntemperatur (°C

Blodigt 60-62

Mycket véilstekt

* For livsmedelssékerhet rekommenderas att kottets
kérna (den kallaste punkten) (for rott kott och vitt kott)
nar minst 72° C.

Anvéndningslidgen

Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja
sig fran de pé din enhet.

Fast

Maten upphettas simultant uppifran och underifran.
Det passar exempelvis for kakor, smékakor eller

rytor i bakformar. Tillaga maten i en langpanna.

Fléktassisterad tillagning

Varmluft, som varms av det bakre elementet, fordelas
snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta &r
[ampligt att anvanda nér du vill varma flera ratter pa
flera falsnivaer. Forvarmning kravs i regel inte.
Lamplig for tillagning med flera Iangpannor.

® Plr_ A ‘céANI
|80 180

o

™ < éFllktunw-lmnim ,:_‘v v d

» QVérugnsluckan ar 6ppen kars inte flaktmotorn,
1 det gor att varmluften behalls i ugnen.

Multitillagn (3-D)

Overvérme, undervérme och flaktassisterad varme
anvéands. Maten tillagas jadmnt och snabbt. Tillaga
maten i en lngpanna.

L , € A M
1820 205"

]
JP—

® ‘¢ Multitillasn (3-D 3 v

Flaktvdrme + under
Undervérme plus flaktassisterad vérme (i bakre
véggen) anvands. LAmpligt for att baka pizza.

i3

© 1815 200"

Sz
Py

o r 11820 210°

[

® ¢ Statisk N @® ¢ Flaktvermetnederst | « o
Statisk-+flakt Full grill+Flakt

Het Iuft, som varms av b&de undre och Gvre element,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten.
Tillaga maten i en langpanna.

Het luft, som varms av fulla grillen, fordelas snabbt
och jamnt i ugnen tack vare flékten. Detta &r [ampligt
nar stora mangder kott ska grillas.

P ]85 15

]
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]
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® ¢ Statisk+flEkt oo

~~

© » ==10:30 200° "

.
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® T %Full grill+flakt

SV
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Full grill+Flakt

e Placera sma och medelstora portioner pé rétt
fals under grillvérmaren for grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand p& maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvands. Detta &r
[ampligt ndr stora méngder kott ska grillas.
|

© » ==10:30 280"~

® ¢ Full orill

v

e Placera sma och medelstora portioner pé rétt
fals under grillvérmaren for grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand p& maten efter halva grillningstiden.

Grill

Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds. Passar
rillning och gratanger.

© P =10:30 280° "

® ¢ Li@ grill sew

e Placera sma och medelstora portioner pé rétt
fals under grillvérmaren for grillning.

e Still in temperaturen pa maximal niva.

e Vand p& maten efter halva grillningstiden.

L&ngsam tillagning/Ekoflaktvarmare

For att spara strém kan du anvanda den hér
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfér om
du anvénder fldktuppvérmning i temperaturintervallet
160-220 °C. Men tillagningstiden dkar nagot.
Tillagningstiderna som géller for den hér funktionen
anges i tabellen "Léngsam
tillagning/Ekoflaktvarmare".

v Pfr::; 18:25 18 cA M

[ S—
® ¢ WBko. Varmluft

"
v v

Undervérme

Endast undervarme anvénds. Det &r Iampligt for
pizza och andra ratter som ska stekas fran
undersidan.

© 1815 180~

i

o C éUndlrukmn v g

Vérmehdllning
Anvénds for varmhalining av mat i 1ag temperatur
under en langre period, s den &r redo att serveras.

°r [, 60

| E—
® C ;_Ulmhillnin: v

Légtemptillagn
Anvénds for att tillaga rétter pé 1g temperatur under
langre tid (10-15 timmar).

© P 1815 100< "

i
I
| e

© ¢ Ligtemetillagn

Avfrostning

Ugnen varms inte upp. Endast flakten (i bakre
véggen) anvands.

Passar for att ldngsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner varm mat.

orr ]85

~~

® ‘C RAufrostning v

Pyrolysis - ekonomilége

Anvénd den har funktionen for ugnen ska utfora en
egen rengdring i hdg temperatur. Rekommenderas
for 1att smutsade ugnar. L&s beskrivningen i avsnittet
for rengdring for att anvénda den hér funktionen.
sidan 31.
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Pyrolysis - ekonomilége

©PE 11825

0y

P

(R —

® C Ekoromisk rengieing o v &

Sa har anvander du ugnens kontrollenhet
1 2 3 4

Pyrolysis

Anvénd den har funktionen for ugnen ska utfora en
egen rengdring i hdg temperatur. Las beskrivningen i
avsnittet for rengdring for att anvanda den hér
funktionen. sidan 31.

OrE 11825
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® ¢ Rendtring LvE
6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10

PA/AV-knapp
Programvalsknapp
Symbol for kéttermometer (*)
Symbol for luckans 13s (*)
Indikatorfalt for aktuell tid
Visar temperatur/vikt
Symbol f6r ugnens innertemperatur
Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
Tillagningsknapp start/stopp
0 Enkel valknapp fr matmeny
1 Okning/minskning-navigeringsknapp for
temperatur-tid
12 Textdisplay
13 Visning av enkelt matval
14 Instéliningssymbol
15 Alarmsymbol
16 Tillagningstiden slut
17 Symbol fér tillagningstid
18  Symbolen for tillagning med anga (*)
19 Funktionsvisning
20  Temperatur-Vikt och snabbvarmningsinstalining
21 Tid- och installningsknapp
Varierar beroende pa modell.

— = OO NOU »~WwWN —

24/5V

Aktivera halvautomatisk anvéndning

| detta anvandarldge kan du &ndra tidsperioden under

vilken ugnen anvands (tillagningstid).

1. Tryck pa pé/av-knappen (1) for att slé p& ugnen.

2. Tryck I&tt pa Z\ eller N/ (11) for att valja
onskad funktion.

3. For tillagningstid, tryck en gang pa tid- och
instéllningsknappen (21) for att markera
"Tillagningstid" pa textdisplayen (12). Symbolen
for tillagningstid (17) blinkar samtidigt.

4. Tryck &t p& /N eller N/ (11) for att ange
tillagningstid. Symbolen for tillagningstid (17)
visas efter att tillagningstiden har stéllts in.

® ¢ Tillagningstid

$§VIE'

5. Placera rétten i ugnen och stang luckan.
6. For tillagningstemperatur, tryck en gang pa
knappen for Temperatur - vikt och



snabbvarmningsinstélining (20) for att markera
"Temperatur" pa textdisplayen.

7. Tryck pa Z\ eller \ (11) for att stélla in
temperaturen.

8. Tryck pa tillagningsknappen start/stopp (9) for att

starta tillagningen. "Tillagning" visas pé displayen.

» Ugnen varms upp till férinstélld temperatur och
behéller den har temperaturen till slutet av
tillagningstiden. Ugnslampan ténds under
tillagningsprocessen.

lla segment fér symbolen for invandig
ugnstemperatur (7) slas pa nér ugnen uppnar
den installda temperaturen.

9. Nar tillagningen &r klar visas "Smaklig maltid...
Tryck DU fér forts” visas pé displayen och
alarmsignalen hors.

10. Tryck pa valfri knapp for att stoppa alarmsignalen.
Om du trycker pa tillagningsknappen start/stopp
(9) fortsétter ugnen att anvanda det valda laget.
Alarmet stoppas.

11. Om du inte trycker pa tillagningsknappen
start/stopp (9) stdngs ugnen av automatiskt och
den aktuella tiden visas.

Sla pa helautomatisk anvandning

| det hér anvéndarldget kan du &ndra tillagningstiden

och tillagningssluttiden.

1. Tryck pa pé/av-knappen (1) for att slé p& ugnen.

2. Tryck I&tt pa /\ eller N/ (11) for att valja
onskad funktion.

3. For tillagningstid, tryck en gang pa tid- och
instéllningsknappen (21) for att markera
"Tillagningstid" pé textdisplayen (12). Symbolen
for tillagningstid (17) blinkar samtidigt.

4. Tryck &t p& /N eller N/ (11) for att ange
tillagningstid.

» Symbolen for tillagningstid (17) visas efter att

tillagningstiden har stéllts in.

5. For tillagningssluttid, tryck pa tid- och

instéllningsknappen (21) med korta intervall tills

"Tillagningssluttid" visas pa textdisplayen (12).

Symbolen for tillagningssluttid (16) blinkar

samtidigt.

6. Tryck I&tt p& N\ eller N/ (11) for att ange
tillagningssluttid.

» Nér du stéllt in tillagningssluttid visas symbolen for

tillagningssluttid (16) pa displayen.

7. Placera rétten i ugnen och stang luckan.

8. For tillagningstemperatur, tryck en gang pa
knappen for Temperatur - vikt och
snabbvarmningsinstélining (20) for att markera
"“Temperatur" p4 textdisplayen. Tryck p& #\
gller N/ (11) for att stalla in temperaturen.

9. Tryck pa tillagningsknappen start/stopp (9) for att
starta tillagningen. "Véntar" visas pa displayen.

» Ugnstimern beréknar automatiskt uppstartstiden for

tillagning genom att dra av tillagningstiden frén

tillagningssluttiden som du har angivit.

10. Valt anvéndarlége aktiveras vid uppstartstiden for
tillagning, "Tillagning" visas pa displayen och
ugnen varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behalls tills tillagningstidens slut.
Ugnslampan ténds under tillagningsprocessen.

Alla segment for symbolen for invandig
6 ugnstemperatur (7) slas pa nér ugnen
uppnar den installda temperaturen.

11. Nar tillagningen ar Klar visas "Smaklig maltid...
Tryck MU for forts” visas pé displayen och
alarmsignalen hors.

12. Tryck pa valfri knapp for att stoppa alarmsignalen.
Om du trycker pa tillagningsknappen start/stopp
(9) fortsétter ugnen att anvanda det valda laget.
Alarmet stoppas.

13. Om du inte trycker pa tillagningsknappen
start/stopp (9) stdngs ugnen av automatiskt och
den aktuella tiden visas.

Om du vill avbryta de halvautomatiska
eller automatiska programmen efter att du
har stéllt in dem maste du aterstélla
tillagningstiden. Du kan dven stanga av
ugnen genom att trycka pa pé/av-
knappen (1).

Stélla in booster

Anvénd funktionen Booster (snabb forvarmning) for att
ugnen ska né énskad temperatur snabbare.

Snabbvarmaren kan inte véljas for
illagningsfunktionerna Avfrostning, Langsam
illagning, varmehallning och lagtemptillagn.

Snabbvarmningsinstallningarna avbryts vid ett

stromavbrott.

Vélj 6nskad tillagningsfunktion, och sedan:

1. Tryck pé instéllningsknappen for temperatur - vikt
och snabbvarmning (20) med korta intervall tills
"Booster passiv" visas pa displayen.

2. Tryck pa Z\ (11) for att visa "Booster aktiv".
Booster-symbolen (8) fortsétter att lysa.
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® ¢ Booster aktiv Ny

» Booster-symbolen (8) forsvinner s& snart ugnen
uppnatt énskad temperatur och ugnen aterupptar
anvandning i den funktion det var innan
snabbvarmningsfunktionen.

3. For att avbryta Booster-funktionen trycker du pa
instéllningsknappen for temperatur - vikt och
snabbvarmning (20) med korta intervall tills
"Booster aktiv" visas pé displayen.

4, Tryck p& /\ (11) for att visa "Booster passiv".

© » ~10:30 200° -

o
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® ¢ Booster rassiv

SV

» Nér du &tergdr till funktionsvalsdisplayen efter den
har processen forsvinner Booster-symbolen (8).
Anvinda knapplas

Du kan férhindra att ugnen anvénds genom att
anvanda knapplasfunktionen.

larmklockan kan anvandas oavsett om ugnen
Ar igang eller inte. Ugnen kan stangas av
lgenom att trycka pa pa/av-knappen (1) dven

fast knapplaset ar aktiverat nar ugnen
anvands.

Aktivera knapplas

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med
korta intervall tills Nyckellds passivt visas pa
displayen.

2. Tryck pa Z\ (11) for att aktivera knappléset. Nar
knapplaset ar instéllt visas "Nyckellds aktivt” pa

displayen.
10:35
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® © Mukellds aktivt o

» Nér knapplaset ar aktiverat visas varningen
"Nyckellas aktivt" pa displayen nér du trycker pa
nagon knapp (férutom ).
Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen &r aktiverad. Knapplaset

avbryts vid ett strémavbrott.
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Avaktivera knapplas
1. Tryck pd N/ (11) for att avaktivera knappléset.
"Nyckellas passivt” visas pa displayen.
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Anvénda klockan som alarm

Du kan anvanda klockan pé produkten till annan
varning och pdminnelse an bara tillagningsprogram.
Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvands endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar ndr du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Larmklockan avger en
signal nér den instéllda tiden nés.

Den maximala alarmtiden kan vara 23 timmar
och 59 minuter.
Stélla in alarmet:

0 P
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1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med
korta intervall tills alarmsymbolen (15) visas pa
displayen.

2. Tryck pa Z\ eller \/ (11) for att stalla in tiden.
Alarmsymbolen (15) forblir tand efter att du har
stéllt in alarmtiden.

3. Efter att alarmtiden &r slut borjar alarmsymbolen
blinka och en alarmsignal hors.

4. Tryck pa valfri knapp for att stoppa larmet.

Avbryta alarmet:

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med
korta intervall tills alarmsymbolen (15) visas pa
displayen.

2. Tryck pa Z\ (11) tills "00:00" visas pé displayen.



Tabell dver tillagningstider Bakning och stekning

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
installningar for tillagningen.

Antal fack (tepsi adeti) Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal
min.

iderna i den har tabellen &r endast riktlinjer. 9 Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.

Biffstek (hel)/stek Ett fack 3 25 min. 250/max 100 ... 120
— sedan 180 ... 190
Ett fack 2 15 min. 250/max 55...65
— sedan 180 ... 190

e s e e

(**) Vid tillagning som kréver forvarmning ska du forvarma tills temperatursymbolen (8) for ugnen &r pa hdgsta
nivan.
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Léngsam tillagning/Ekoflaktvirmare

Andra inte tillagningstemperaturen efter
pahdrjad tillagning i Langsam
illagning/Ekoflaktvarmare.

“ - -

Tips for bakning av bakverk i formar

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan ar kladdig ska du anvénda en mindre
vétskeméngd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir for mork ska du placera den
l&ngre ner i ugnen, sénka temperaturen och oka
tillagningstiden.

e Om den &r valgraddad pé insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vétskeméangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjélk, olja, gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for 1ang tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

e Omden dvre sidan av bakverket blir mérkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att mangden sés for bakverket inte ar
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sdsen jamnt mellan och pa lagren av det,
och Gverst, for att f& en jamn graddning.

28/5V
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Oppna inte luckan under tillagning i laget for
Langsam tillagning/Ekoflaktvarmare.

Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungefarligt antal

illaga bakverket enligt det lage och den
emperatur som ar angiven i
illagningstabellen. Om botten inte har
tillrackligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals ndsta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Matlagningsguidens funktioner

Vilja de enkla matfunktionerna

Enkel matmeny innehaller forinstéllda program, gjorda

av professionella kockar, for olika rétter.

| den hédr menyn stélls temperatur, falsposition, vikt

och tillagningsfunktioner in automatiskt.

Du kan &ndra vikt och tillagningstid i enlighet med rétt

och smak.

Vélja funktioner i Matlagningsguiden:

1. Tryck pa pé/av-knappen (1) for att slé p& ugnen.

2. Tryck p& programvalsknappen (2) for att vélja
displayen for enkel matfunktion. | detta steg visas
“Kakor, bréd, tartor” pa displayen och det enkla
matvalet (13) markeras.
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® ¢ Kakorsbréd,tértor O v &

3. Tryck pa Z\ eller p& \ (11) for att valja det
enkla matvalets funktions huvudmeny (Kakor, bréd,
tartor, Fjaderfd, Kott, Fisk, Specialrétter, Special).

4. Tryck pa valknappen for det enkla matvalet (10)
for att bekréfta dnskad huvudrattsmeny.

5. Tryck pa Z\ eller \ (11) fér att vélja 6nskad
ratt (Smakaka, Kaka, Liten kaka etc).

® ¢ Smékaka

6. Placera din ratt i ugnen.
7. Tryck pa tillagningsknappen start/stopp (9) for att
starta tillagningen. "Tillagning" visas p& displayen.
Om tillagningsknappen start/stopp (9) inte
trycks in inom 20 sekunder stanger ugnen
av sig automatiskt.

8. Nar tillagningen &r klar visas "Smaklig maltid..."
pé displayen och en alarmsignal hérs.

Tryck pa valfri knapp for att stoppa
alarmsignalen.

"

'Bakat" visas pa displayen under
6 navigering i menyn med ratter och

lanvands for att ga tillbaka till den Gvre

menyn. Tryck pé valknappen for enkel

matmeny (10) for att g4 tillbaka till den
dvre menyn.

Innan du bérjar tillagning i den enkla matmenyn kan

du stélla in vikten, beroende pa vilken maltidstyp du

har valt. Gér s& har:

1. Tryck pa knappen for Temperatur - vikt och
snabbvarmningsinstélining (20) tills faltet for vikt
borjar att blinka.

e

® ¢ Uikt v v
Tryck pé Z\ eller \/ (11) for att stélla in vikten.

Innan du bérjar tillagning i den enkla matmenyn kan

du stélla in vikten, beroende pa vilken maltidstyp du

har valt. Gér s& har:

1. Tryck pa knappen for Temperatur - vikt och
snabbvarmningsinstélining (20) tills faltet for vikt
borjar att blinka.

2. Tryck pa knappen (11) for att stélla in vikten,

Enkel matmeny:
Kan variera beroende pa modell

Instéllningsmeny

Instéllning av ljusstyrka

Ljusstyrkan kan endast stéllas in nér ugnen ar

avstingd.

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med
korta intervall tills "Ljusstyrka" visas pé displayen.

2. Det finns 4 nivaer av ljusstyrka, 1, 2, 3 och 4.
Tryck p& Z\ eller \/ (11) for att valja onskad
niva.

Nivan av ljusstyrka minskar, for att spara
strom, nar ugnen &r avstangd. Den
aterstalls till installd niva igen nar ugnen
slas pa.

Instéllning av kontrast

Kontrasten kan endast stéllas in ndr ugnen ar

avstingd.

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med

korta intervall tills "Kontrast" visas pa displayen.
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2. Detfinns 4 nivaer av kontrast, 1,2, 3och 4. Tryck 1. Tryck pa pd/av-knappen (1) for att sld pa ugnen.

pa Z\ eller \/ (11) for att véilja 6nskad niva. 2. Tryck l&tt pa /N eller N/ (11) for att valja

Volyminstélining onskat sprak.

Volymen kan endast stéllas in ndr ugnen ar avstangd. 3. For tillagningstemperatur, tryck en gang pa

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med knappen for Temperatur - vikt och
korta intervall tills "Volym" visas pa displayen. snabbvarmningsinstélining (20) for att markera

2. Det finns 3 volymnivaer, 0 (tyst), 1 och 2. Tryck pa "“Temperatur" p4 textdisplayen. Tryck p& /\
Z\ eller \/ (11) for att véilja 6nskad niva. gller N/ (11) for att stalla in temperaturen.

Sprékinstllning 4, Tryck pa pé/av-knappen (1) for att slé av ugnen.

Sprék kan endast stéllas in nar ugnen ar avstangd.

1. Tryck pé tid- och instéllningsknappen (21) med Mat som passar for grillning kan borja
korta intervall tills det senast valda spraket visas brinna. Anvand bara mat for grillning
pa displayen. som &r l&mplig for grillvérme.

2. Tryck I4tt p& #\ eller N/ (11) for att vélja Placera inte maten for 1&ngt bak pa
onskat sprak. grillen. Det hér &r det hetaste stéllet

3. Bekréfta med enkel valknapp for matmeny (10). och maten kan fatta eld.

Sa har forbereder du grillen
VARNING
Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill

Inforandeniva | Gindjea)
Skivad kyckling 25..35 min.
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[ Underhall och rengéring

Allmén information

Produktens servicelivslangd dkar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jamna mellanrum.

FARA:
Koppla fréan produkten fran stromkéllan innan
du paborjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekrisk stot!

Lat produkten svalna fGre rengéring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P& detta sétt ar det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengdr produkten, och torka den sedan med en
torr trasa.

e Sealltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvénd inte rengdringsmedel som innehaller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa rengéringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-miolk eller négra vassa foremal

under rengéring.

nvand inte angrengdrare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vat trasa och torka dem torra.

vldgsna inte kontrollknapparna nar du rengér
kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

‘ FARA:

Rengora ugnen

Sa har rengor du sidoviggen

1. Tabort den frdmre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovaggen.

2. Tabort sidogallret

Pyrolytisk sjélvrengoring

FARA:

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Rér inte vid produkten under
sjalvrengdringssteget och hall barn pa avstand
fran den. Véanta minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk sjalvrengéring.

Ugnen vérms upp till cirka 480 °C och smutsen

bréanns till aska. En kraftig rokutveckling kan uppsta.

Skapa forutsattningar for god ventilation. Pyrolysen ska

anvéndas efter ungefar var 10:e ugnsanvandning.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen. GIém inte att ta
ur sidogallren i de modeller som har det.

2. Innan du startar rengéringsprocessen ska du
avldgsna smuts fran de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig trasa.

Rengor inte drrens packningslist.
Fiberglastatningen ar mycket kénslig och
kan latt skadas.
Om det har uppstatt skador pa tatningen i
ugnsluckan ska du ersatta den via ett
auktoriserat servicestalle.
3. "Pyrolysis (Pyrolys)" :R Vélj den pyrolysiska
oo funktionen (sjélvrengdring).
222€C0Vj rekommenderar att du anvander den
ekonomiska rengdringsfunktionen om ugnen inte &r
véldigt smutsig.
Om den hér funktionen anvands for kraftig smuts blir
inte rengdringen tillracklig. | sddana fall ska den
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pyrolysiska funktionen :” anvandas efter att den

ekonomiska rengdringscykeln $2%eco ysiutats.
Tiden for sjalvrengdring visas pa skarmen.
Tidsforloppet kan inte &ndras.

Slutet av sjélvrengdringen kan andras.

\Vissa faglar ar valdigt kansliga for de
angor som uppstar under
sjdlvrengdringen. Flytta eventuella faglar
till en annan stangd och val ventilerad
plats. Koket ska ha en god ventilation

under sjélvrengdringen. 3. For den framre luckan halvvags ned.

] ] D 4. Avidgsna den framre luckan genom att dra den
4. Ugnsluckan kan inte dppnas och lassymbolen uppét for att slappa den fran hoger och vénster
visas pa tidsdisplayen under sjélvrengdringen. géngjérn.
Den forblir 13st ett tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte dorrldset med_

Stegen som utfors i borttagningsprocessen ska
utfras i motsatt ordning nér luckan monteras.
Glom inte att stinga klammorna vid

handtag i ndgon rikining forran lassymbolen géangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

forsvinner.
5. Nar rengdringen ar klar ska du ta bort smutsrester  Ta bort luckans innerglas

med en blandning av vinager och vatten. Luckans invindiga glasruta kan avidgsnas for
Rengor ugnsluckan rengdring.
For att rengdra ugnsluckan anvénder du varmvatten 1. Oppna ugnsluckan
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar
nar du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstora glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den frémre luckan (1).

2. Oppna klammoma i g&ngjarnshusen (2) pa hoger
och vanster sida om den frémre luckan genom att 1
trycka dem nedét s& som visas pa bilden.

1 Ram
2 Plastdel
2. Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r

installerad pa den dvre delen av den framre
luckan.

1 2 3
1 Framre lucka
2 Gangjarn
3 Ugn
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Innersta glaspanelen

Nast innersta glaspanelen

Tredje innersta glaspanelen
Yitersta glaspanelen

Plastplatsen fér glaspanelen-Nedre

Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen négot i riktning A och dra den ut i
riktning B.

w o~ w2

4 Ubrepa samma arbetsgang for att ta bort den
__andra och tredje glaspanelen.

Det forsta steget att satta ihop luckan igen &r att sétta
tillbaka den andra och tredje inre glaspanelen (2, 3).

Sasom bilden visar, placera det fasade hornet pa
glaspanelen s att det vilar mot det fasade hérnet pa
plastplatsen.

Installationsordningen for de andra och tredje
innerglaspanelerna ar viktig. Glaspanelen med
aluminiumlist ska installeras i andra lagret.

N&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
andra glaspanelen.

Det &r viktigt att sétta de nedre hérnen pd alla inre
glaspaneler i de nedre plastplatserna (5).

Tryck plastdelarna mot ramen ills du hor ett "klick".

lla glas méste atermonteras efter rengoring.

&

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elektrisk stét.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp fill 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 11.
Ugnslamporna kan kopas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

Lampan som anvands i denna apparat ar inte
lamplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

Lamporna som anvands i den har apparaten
méaste kunna téla extrema fysiska
forhallanden; sasom temperaturer 6ver 50 °C.

IR B B

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att aviagsna det.

enny.
4. Montera glasplattan pa nytt.



Om ugnen &r utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avlagsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 31.

3. Tabort skyddsglaset med en skruvmejsel.
4. Dra ut ugnslampan och byt den mot en ny.
5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.
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Felsokning

inte pd nagot fel.

upp kan de 0ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa ndgot fel.

Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sakringarna i sakringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strémanslutningen.

»  Knappar/rattar/tangenter p& kontrollpanelen. >>> Knappldset kan vara aktiverat. Avaktivera det. (Se.

Anvénda knapplas, sidan 26 )

e Ugnslampan ar defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller &terstall dem vid behov.

|

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte instéllda. >>> Stéll in funktionen och temperaturen med
funktions- och/eller temperaturratter/-knappen.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strom. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

mKontaKta ett auktoriserat serviceombud eller den &terforséliare som sélde produkten till dig, om du inte kan Iosa

problemet med hjélp av instruktionerna i det har avsnittet. Frsok aldrig att reparera en defekt produkt pa egen
hand.
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